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 و خارجي پژوهشي منتشر شده در مجلات علمي و پژوهشي معتبر داخلي –مقالات علمي 

عنروان جرایگزی    افزایی آرد دانه کینوآ و پرروتیی  آ  پنیرر بره   . ارزیابی اثر هم9139 پور، ف.نقيپیروتی، ش.، فرجی، ع. و  .1

 .47-61، ص 1، شماره 12، سال مجله علمی و پژوهشی علوم و فنآوری غذاییگلوت  در تولید کیک. پروتیی  

. بررسری ترأثیر اسرتفاده از رمیرتررش تهیره شرده از آردهرای        1398. فرجی، ع. )مسئول مکاتبا ( پور، فنقيمرادی، م.،  .2

)در نوبرت  وهشری علروم و فنرآوری غرذایی     گندم، چاودار و کینوآ بر رصوصیات کمی و کیفی نان تسرت. مجلره علمری و پژ   

 چاپ(.

. بررسی تأثیر افزودن پروتیی  ایزوله سویا و کنسرانتره پرروتیی  آ  پنیرر برر     1398. ف پور،نقيمیرزاآقابیگ، س.، فرجی، ع.  .3

نخرودفرنگی(. مجلره تحقیقرات مهندسری صرنایع      -کلسرترول ترکیبری )گنردم   چر  و کمرصوصیات کمی و کیفی کیک کم

 نوبت چاپ(. )درغذایی 

بررسری ترأثیر جرایگزینی آرد بررنج برا شربه غلره آمارانرت و         . 1397. و استیری، ح. پور، فنقينیا، الف.، بهمنش،  .، پدارم .4

علروم و صرنایع   . ( بر بهبود رصوصیات کمی و کیفری کیرک بردون گلروت     Eruca sativaافزودن صمغ بومی دانه مندا  )

 ایران )در نوبت چاپ(. غذایی

 ریترأث  یبررسر . 1397الاسرلامی، ز.، میرمجیردی، ع. و ادمردزاده قویردل، ر.     شیخ پور، ف.،نقيودی، م.، کریمی، م.، قیافه دا .5

. (ی)نران مسر ه هنرد    ینان روتر  یو بافت ییایمیکوشیزیف اتیمختلف بر رصوصی دهایدروکلوئیهافزودن پخت و  یهاستمیس

 ایران )در نوبت چاپ(. علوم و صنایع غذایی

ایزولره  بررسی تأثیر افرزودن  . 1397. ف پور،نقيوظیفه دوست، م.، نجفی میرک، ت.، دداد رداپرست، م.ح.  کوشکی، ن.، .6

. مجله علمی و پژوهشی علوم رصوصیات تکنولوژیکی و دسی پاستای تهیه شده از گندم دوروم و نان بر پروتیی  کنجاله ارده

 )در نوبت چاپ(.و فنآوری غذایی 

علروم  چر . ارگیری امواج فراصوت در بهبود بافت و مقبولیت دسی کیک برنجی بدون گلوت  کمک. به1397 پور، ف.نقي .7

 .353-359، ص 75، شماره 15ایران، دوره  و صنایع غذایی

بررسی تغییرات رصوصیات برافتی، تصرویری و دسری    . 1397 .، مرتضوی، ع.طباطبایی یزدی، ف.، کریمی، م پور، ف.،نقي .8

 .145-156، ص 15، دوره 80ایران، شماره  علوم و صنایع غذایی. چر کیک بدون گلوت  کم

های بافتی، تصویری و دسی کیک فنجانی داوی آرد شاه بلرو  و سردیم   بررسی ویژگی. 1397. پور، فنقيروشنی، ش. و  .9

 . 111-120، ص 79، شماره 15ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. لاکتیلات-2استیاروئیل 

. بررسی تأثیر شرایط انبارمانی آرد داصل از ارقام دیم 1397و فرجی، ع.  ف )مسئول مکاتبا (. پور،قينفاته نیکو، ک.،  .10

، ص 15، دوره 85ایرران، شرماره    علروم و صرنایع غرذایی   . و آبی گندم بر رصوصیات کیفی و نانوایی آرد طی فرآیند رسریدن 

378-369. 

بررسی امکان افزایش ماندگاری نان بربری نیمه دجریم   .1397ع.  و فرجی، پور، ف )مسئول مکاتبا (.نقيپور، ی.، دس  .11

 مجله علمی و پژوهشی علوم و فنآوری غذایی )در نوبت چاپ(.های غیرشیمیایی. با استفاده از افزودنی



فررآوری دانره سرورگوم برا امرواج      پریش . 1396طباطبرایی یرزدی، ف.، کرمری، م.، مرتضروی، ع. و محبری، م.       پور، ف.،نقي .12

علوم و صنایع . منظور بهبود فرآیند استخراج بتاگلوکان به روش آ  داغ و بررسی رصوصیات فیزیکوشیمیایی آنوت بهفراص

 . 25-34، ص 71، شماره 14ایران، دوره  غذایی

رصوصریات   ارزیرابی . 1396پور، الف.، ررسندی، ه.، و نجفیران، ..  سنجانی، س.، اسفندیاری پور، ف.،نقيجاسمی، ش.،  .13

. مجله علوم زراعری ایرران،   کشورتولید کننده گندم های در استان( .Triticum aestivum L) نان گندم چهار رقمانه د کیفی

 .102-115، ص 2، شماره 19جلد 

. بررسری اثرر عصراره چوبرک و صرمغ      1396 پور، ف.نقيالاسلامی، ز.، کریمی، م.، قیافه داودی، م.، صرحرائیان،  . و  شیخ .14

 .159-169، ص 71، شماره 14هر اشترودل داصل از رمیرمنجمد. علوم و صنایع غذایی، دوره ریحان بر بافت و ظا

کراربرد آرد کنجالره کنجرد در نران     . 1396 .پوور، ف نقيمی، م.، شیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان،  .، قیافره داودی، م. و  یکر .15

علوم و صرنایع  . ولید محصولی فراسودمندذرت( داوی صمغ گوار و کربوکسی متیل سلولز جهت ت-باگت بدون گلوت  )برنج

 . 1-12، ص 73، شماره 14، دوره ایران غذایی

 رصوصریات  بررسری  . 1396، ص. و معردنی  پوور، ف. نقوي   .، ، صحرائیان،، م.قیافه داودی م.، کریمی،ز.، الاسلامی، شیخ .16

، دوره ایرران  علوم و صنایع غذایی .صمغ بومی و امولسیفایر طبیعی داوی  اسفنجی کیکو ماندگاری دسی  ،، تصویریکیفی

 .237-249، ص 68، شماره 14

رصوصیات فیزیکوشریمیایی و  بررسی . 1396 .پور، فنقيقیافه داودی،م.، کریمی، م.، شیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان،  . و  .17

 و صرنایع غرذایی  علروم  ی گندم )جنی  یا گیاهک( تثبیت شده با بخار آ  اشرباع.  عملکردی اسنک غیراکسترود داوی جوانه

 . 115-122، ص 62، شماره 14ایران، دوره 

ارزیابی اثر بتاگلوکران سرورگوم بره عنروان     . 1395طباطبایی یزدی، ف.، کریمی، م.، مرتضوی، ع. و محبیّ، م.  پور، ف.،نقي .18

-164، ص 61، شماره 13ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. چر جایگزی  چربی جهت تولید کیک برنجی بدون گلوت  کم

151. 

بررسی اثر . 1395. صحرائیان،  .، دبیبی نجفی،م. .، کریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح. و شیخ الاسلامی، ز پور، ف.،نقي .19

پودر شیر سویا به عنوان یک افزودنی طبیعی بر بهبود رصوصیات تکنولوژیکی و دسی کیک روغنی بدون گلوت  بر پایه آرد 

 .86-77، ص 61،  شماره 13ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی .سورگوم

ها برا  افزایی هموکتانتهم بررسی اثر. 1395، ز. شیخ الاسلامیم. و کریمی،   پور، ف.،نقيقیافه داودی، م.، صحرائیان،  .،  .20

 ، ص59، شرماره  13، دوره علوم و صرنایع غرذایی  م. دجیدسی نان نیمه ، تصویری وامولسیفایرها بر رصوصیات تکنولوژیکی

84-75. 

بررسی تأثیر شرایط محیط نگهداری )دما و رطوبت نسبی( و . 1394، م. سلیمانین. و صداقت، ،  .، صحرائیان ،، ف.پورنقي .21

. علوم تغذیه و صنایع غذایی ایران، جلد افزایش ماندگاری نان بدون گلوت  سورگوم بندی در دفظ کیفیت وس لفاف بستهجن

 .61-70، ص 1، شماره 10

بررسی افزودن صمغ اسفرزه بر ماندگاری . 1394، م.ح. دداد رداپرست ، م. . ودبیبی نجفیصحرائیان.،  .  ف.، پور،نقي .22

-9، ص 3، شماره 7. مجله علمی و پژوهشی علوم و فنآوری غذایی، دوره (سورگوم –و کیفیت کیک روغنی ترکیبی )گندم 

1. 



تأثیر زمان بخار دادن و پخرت  . 1394 پور، ف )مسئول مکاتبا (.ينق ، ز. وشیخ الاسلامیصحرائیان،  .، دهقان تنها، ل.،  .23

 .87-96، ص 47، شماره 12ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی .سورگوم( –)گندم  نان ترکیبی بر ماندگاری و بهبود کیفیت

بررسری اثرر   . 1393کریمری، م. و شریخ الاسرلامی، ز.     پور، ف )مسئول مکاتبوا (.، نقي  .، قیافه داودی، م.، صرحرائیان،  .24

-، داتم و سیترم( و زمان تخمیر نهایی بر کاهش بیاتی و بهبود رواص فیزیکی نان بربری ترکیبی )گندمE471امولسیفایرهای )

 .81-93، ص 42، شماره 11ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. سیب زمینی(

ثیر زمران  أتارزیابی . 1393دداد رداپرست، م.ح. دبیبی نجفی، م. . و  پور، ف )مسئول مکاتبا (.،نقي .،صحرائیان.،   .25

مجله الکترونیکی فرآوری . (سورگوم –های نان ترکیبی )گندم تخمیر نهایی و دمای پخت بر کاهش ضایعات و بهبود ویژگی

 .1-16، ص 2، شماره 6، دوره و نگهداری مواد غذایی

پوور، ف  نقي.ح.، قیافه داودی، م.، شیخ الاسلامی، ز. و صحرائیان،  .، کریمی، م.، دبیبی نجفی، م. .، دداد رداپرست، م .26

( بر رواص کمی و کیفری  Lallemantia royleana) ثیر صمغ بومی بالنگوشیرازیأبررسی ت. 1393 )مسئول مکاتبا (.

 .129-139، ص 42، شماره 11ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. نان بدون گلوت  سورگوم

طرادری، سرارت و ارزیرابی دسرتگاه     . 1393صحرائیان،  . و قیافره داودی، م.   پور، ف.،نقي.، کریمی، م.، شیخ الاسلامی، ز .27

 .149-159، ص 43، شمکاره 11ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. ک  ویژه رمیرهای نان ایرانیک  و چانهتقسیم

ی، ز.، قیافه داودی، م، و صحرائیان،  . کریمی، م.، دبیبی نجفی، م. .، دداد رداپرست، م.ح.، شیخ الاسلام پور، ف.،نقي .28

 علروم و صرنایع غرذایی   های گوار و گزانتان. . بررسی امکان تولید کیک بدون گلوت  با استفاده از آرد سورگوم و صمغ1392

 .127-139، ص 41، شماره 10ایران، دوره 

. مقایسه اثر زمان تخمیر اولیره، میرانی و   1392 صحرائیان،  .، قیافه داودی، م.، کریمی، م. و شیخ الاسلامی، ز. پور، ف.،نقي .29

 .55-47، ص 40، شماره 10ایران، دوره  علوم و صنایع غذاییهای کمی و کیفی نان بربری. نهایی بر ویژگی

. بررسری ترأثیر   1392قیافه داودی، م. و سرلیمانی، م.   پور، ف )مسئول مکاتبا (.،نقي م.،صحرائیان،  .، مظاهری تهرانی،  .30

آرد گندم با سبوس برنج و آرد سویا بر رواص فیزیکوشیمیایی و دسی نان باگت. علوم تغذیه و صنایع غذایی ایرران،  ارتلا  

 .229-240، ص 3، شماره 8جلد 

مرغ برا آرد  . امکان جایگزینی تخم1392مظاهری تهرانی، م.، صحرائیان،  .، شیخ الاسلامی، ز. و سلیمانی، م.  پور، ف.،نقي .31

، شرماره  8آرد گندم با جوانه گندم تثبیت شده در تولید کیک روغنی. علوم تغذیه و صنایع غذایی ایران، جلد  سویا و ارتلا 

 .211-220، ص 2

هرای کمری و کیفری نران     بررسی اثر دما و زمان پخرت برر ویژگری   . 1391صحرائیان.،  . و شیخ الاسلامی، ز.  پور، ف.،نقي .32

 .9-16، ص 3، شماره 4وری غذایی، دوره افن. علمی و پژوهشی علوم و بربری نیمه دجیم

. بررسی و مقایسه اثر عصراره مترانولی و آبری    1391طباطبایی یزدی، ف.  پور، ف )مسئول مکاتبا (.،نقيصحرائیان،  .،  .33

گیاه نعناع، رزماری و اس ورودوس بر رشد اشرشیاکلی و باسیلوس سرئوس. مجله علمی و پژوهشی علوم و فنرآوری غرذایی،   

 . 1-6، ص 4، شماره 4دوره 



دبیبی نجفی، م. .، کریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح. و قیافره داودی،   پور، ف )مسئول مکاتبا (.،نقيصحرائیان،  .،  .34

علروم و صرنایع   . نان بدون گلوت  سرورگوم پودر پنیر به عنوان یک افزودنی طبیعی بر رصوصیات بافتی و دسی  بررسی اثرم. 

 پ(.چاایران )در نوبت  غذایی

35. Sahraiyan, B., Naghipour, F., Karimi, M., and Ghiafeh Davoodi, M. 2013. Evaluation 

of Lepidium sativum seed and guar gum to improve dough rheology and quality 

parameters in composite rice-wheat bread. Food Hydrocolloids, 30: 298-703. 

36. Karimi, M., Sahraiyan, B., Naghipour, F., Sheikjoleslami, Z., and Ghiafeh Davoodi, M. 

2013. Functional effects of different humectants on dough rheology and flat bread 

(Barbari) quality. International Journal of Agriculture and Crop Sciences, 5(11): 1209-

1213. 

37. Karimi, M., Fathi, M., Sheikholeslami, Z., Sahraiyan, B., and Naghipour, F. 2012. 

Effect of Different Processing Parameters on Quality Factors and Image Texture 

Features of Bread. Bioprocessing & Biotechniques Journal, 2(5): 1-7. 

 



 هاي علمي معتبرمقاله كامل يا خلاصه مقاله در همايش

ای و کراهش کلسرترول کیرک برا اسرتفاده از کنجالره ارده. مجموعره        . و فرجی، ع. بهبود ارزش تغذیره پور، فنقيقناد، ت.،  .1

 ، تهران1398ای در صنایع غذایی و علوم تغذیه ایران، آبان ماه مایش بی  المللی م العات میان رشتهمقالات ه

اکسریدانی  پور، ح. بررسی تأثیر ترکیبرات آنتری  . و توکلیپور، فنقياصل، م.ر.، .، سعیدینیا، الفدارمشیرازی، ش.، پعر  .2

مایش بی  المللری م العرات   مجموعه مقالات هاکسیدان سنتزی. گیاه نوروزک بر ماندگاری دونات تخمیری در مقایسه با آنتی

 ، تهران1398ای در صنایع غذایی و علوم تغذیه ایران، آبان ماه میان رشته

سنجی بهبرود رصوصریات کیفری آرد برا اصرلاح شررایط و زمران        امکانزاده مقدم، م. اسماعیل.. و ، نجفیان ف.،، پورنقي .3

ه ملی المللی و بیست و ششمی  کنگرسومی  کنگره بی مجموعه مقالات . دو رقم سرداری و مهرگان پس از برداشتنگهداری 

 ، تهران. 1398علوم و صنایع غذایی ایران، شهریور ماه 

زاده مقدم، م. و کوشکی، ن. بررسری امکران اسرتخراج پرروتیی  از کنجالره ارده و      اسماعیل .،پور، فنقينجفی میرک، ت.،  .4

ه ملری علروم و صرنایع    المللی و بیست و ششمی  کنگرر سومی  کنگره بی مجموعه مقالات رصوصیات عملکردی آن. ارزیابی 

 ، تهران.1398غذایی ایران، شهریور ماه 

روتری برا بکرارگیری    الاسرلامی، ز. و میرمجیردی، ع. بهبرد رصوصریات نران      شیخ پور، ف.،نقي، داودی، م.، کریمی، م.قیافه .5

ه ملری علروم و   المللی و بیست و ششمی  کنگرسومی  کنگره بی وعه مقالات مجمهای پخت و افزودن هیدروکلوئیدها. سیستم

 ، تهران.1398صنایع غذایی ایران، شهریور ماه 

هرای فیزیکوشریمیایی و   . ارزیرابی ویژگری  پوور، ف نقينیا، الف. و م.، مرتضوی، س.ع.، پدرام دی،ذوالفقاری، س.، قیافه داو .6

المللری و  سرومی  کنگرره بری    مجموعره مقرالات   تحت تیمار درارتی و هیدرولیز اسیدی.  3عملکردی نشاسته مقاوم ذرت نوع 

 ، تهران.1398ه ملی علوم و صنایع غذایی ایران، شهریور ماه بیست و ششمی  کنگر

مجموعره مقرالات   . تأثیر استفاده از آرد آمارانت در کیفیت نان بردون گلروت .   پور، فنقيعزیزی، س.س.، عزیزی، م.ح. و  .7

 ، تهران.1398ه ملی علوم و صنایع غذایی ایران، شهریور ماه المللی و بیست و ششمی  کنگرسومی  کنگره بی 

های تولیدی زارعری  در اسرتان   بندی گندمارزیابی رصوصیات کیفی و درجهسنجانی، س. و جاسمی، س.ش.  .،پور، فنقي .8

. مجموعه مقالات پانزدهمی  کنگرره ملری علروم زراعرت و اصرلاح نباترات       آن1394-95طی سال زراعی  های مختلف کشور

 ، کرج.1397ن، شهریور ماه ایرا

هرای کیفری و نرانوایی آرد طری نگهرداری. مجموعره       فرجی، ع. بررسی امکان بهبرود ویژگری   پور، ف.،نقيفاته نیکو، ک.،  .9

 . ساری.1397المللی و بیست و پنجمی  کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، اردیبهشت ماه مقالات دومی  کنگره بی 

سنجی بهبود رصوصیات کمی و کیفی کیک بردون گلروت  دراوی آرد شراه     امکان، م. و مقیمی، م. بذرافشان پور، ف.،نقي .10

کشاورزی و صنایع غذایی،  مایش ملی دستاوردهای نوی  در علومسویم  ه. مجموه مقالات با استفاده از امواج فراصوت بلو 

 ، آزادشهر، گلستان.1395اسفند 

های اسرتان گلسرتان طری فصرل     شناسایی تقلبات صورت گرفته در شیر رام دامداری مقیمی، م.و  پور، ف.نقيبذرافشان، م.،  .11

، 1395کشراورزی و صرنایع غرذایی، اسرفند      مایش ملی دستاوردهای نوی  در علروم . مجموه مقالات سویم  ه1395پاییز سال 

 آزادشهر، گلستان.



دارلی و ارزشریابی دسری کیرک برنجری بردون       تحلیل بافت. ، عکریمی، م.، طباطبایی یزدی، ف. و مرتضوی پور، ف.،نقي .12

 مشهد.، 1395 ماه . آبانهای آردی. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صنایع غلات، نان و فرآورده)پوستر(  چرگلوت  کم

روشنی، ش. و دهقان تنها، ل. بکارگیری امواج فراصوت در بهبود بافت و مقبولیت دسی کیک برنجی بردون  پور، ف.، نقي .13

، 1395 مراه  هرای آردی. آبران  چر  )سخنرانی(. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صرنایع غرلات، نران و فررآورده    کمگلوت  

 مشهد.

اصرلاح رصوصریات برافتی، تصرویری و دسری کیرک فنجرانی برا اسرتفاده از آرد شراه بلرو  و            پور، ف. نقيروشنی، ف. و  .14

هرای  ه مقالات کنفرانس علوم و صرنایع غرلات، نران و فررآورده    لاکتیلات )سخنرانی(. مجموع-2امولسیفایر سدیم استیاروئیل 

 ، مشهد.1395 ماه آردی. آبان

برر میرزان سرفتی بافرت و رنرگ پوسرته       بنردی  رطوبت نسبی و جرنس لفراف بسرته    ،دما ارزیابیپور، ف. نقيدهقان تنها، ل. و  .15

 مراه  های آردی. آبانغلات، نان و فرآوردهشده )دونات( )سخنرانی(. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صنایع پیراشکی سرخ

 ، مشهد.1395

و صحرائیان،  . بررسری امکران بهبرود رصوصریات برافتی و       پور، ف.نقيالاسلامی، ز.، قیافه داودی،  .، کریمی، م.، شیخ .16

یع غلات، نان و رنگ پوسته و مغز نان با استفاده از ترکیبات جاذ  الرطوبه )سخنرانی(. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صنا

 مشهد.، 1395 ماه های آردی. آبانفرآورده

بررسی تأثیر نوع آرد، میزان مخمرر رشرک و   و صحرائیان،  .  پور، ف.نقي الاسلامی، ز.، قیافه داودی، م.،کریمی، م.، شیخ .17

ت کنفرانس علروم و  های بافتی و دسی نان بربری )پوستر(. مجموعه مقالازمان تخمیر بر رصوصیات مکانیکی رمیر و ویژگی

 .، مشهد1395 ماه های آردی. آبانصنایع غلات، نان و فرآورده

بررسری کمیرت و کیفیرت کیرک اسرفنجی      . پوور، ف نقيصرحرائیان،  . و   الاسلامی، ز.، کریمی، م.، قیافه داودی، م.،شیخ .18

مقرالات کنفررانس علروم و    )پوستر(. مجموعره   (Lallemantiaroyleana)داوی عصاره چوبک و صمغ دانه بالنگوشیرازی 

 ، مشهد.1395 ماه های آردی. آبانصنایع غلات، نان و فرآورده

ارزیرابی رصوصریات تصرویری و برافتی کیرک      طباطبایی یزدی، ف.، کریمری، م.، مرتضروی، ع. و محبّری، م.     پور، ف.،نقي .19

نگره ملی علروم و صرنایع غرذایی    بیست و سومی  ک مجموعه مقالات. )پوستر( نچر  داوی بتاگلوکابرنجی بدون گلوت  کم

 ، مشهد. 1394ایران، آبان ماه 

های مختلرف تخمیرر برر    استفاده از تکنیک پردازش تصویر در ارزیابی تأثیر زمان، ن. معماریان. و ف، پورنقيالف.، ، عزیزی .20

، 1394آبران مراه   بیست و سومی  کنگره ملری علروم و صرنایع غرذایی ایرران،       مقالات نمک )پوستر(. مجموعهرنگ شوری کم

 مشهد.

فیزیکوشریمیایی، برافتی و   رصوصریات  های مختلف تخمیرر برر   بررسی تأثیر زمان، ن. معماریان. و ف، پورنقيالف.، ، عزیزی .21

، 1394بیست و سومی  کنگره ملی علروم و صرنایع غرذایی ایرران، آبران مراه        مقالات )پوستر(. مجموعه نمکدسی شوری کم

 مشهد.

بررسری اثرر زمران بخرار دادن و پخرت برر کراهش ضرایعات و افرزایش          ، ز. شریخ الاسرلامی  ،  . و انصرحرائی  ف.، پور،نقي .22

بیست و دومی  کنگره ملری علروم و صرنایع غرذایی ایرران، شرهریور مراه         مقالات مجموعه)پوستر(. دجیم بازارپسندی نان نیمه

 ، گرگان.1393



برر رصوصریات   رطوبرت نسربی   و  دمرا ، بنردی جرنس لفراف بسرته   اثر بررسی ،  . و قیافه داودی، م. صحرائیان پور، ف.،نقي .23

بیست و دومی  کنگره ملی علوم و صنایع غذایی  مقالات مجموعه)پوستر(.  نان بدون گلوت  سورگوم فیزیکوشیمیایی و دسی

 ، گرگان.1393ایران، شهریور ماه 

بهبررود ، ز. شرریخ الاسررلامی.ح. و مددادرداپرسررت، م.،  کریمرری،م. .، دبیبرری نجفرری،  .، صررحرائیان،  پووور، ف.،نقووي .24

)پوسرتر(.  رصوصیات بافتی و دسی کیک بدون گلوت  با استفاده از پودر شریر سرویا جهرت تولیرد یرک میران وعرده رژیمری         

 ، مشهد.1393، اردیبهشت ماه های غذاییوعدهاولی  همایش میانمجموعه مقالات 

تولید کیرک کرم کلسرترول دراوی آرد سرویا و جوانره       ، م. اودیقیافه دم. و مظاهری تهرانی،  پور، ف.،نقي  .، صحرائیان، .25

، اردیبهشرت مراه   هرای غرذایی  وعرده اولی  همرایش میران  مجموعه مقالات . )سخنرانی(وعده فراسودمند گندم بعنوان یک میان

 ، مشهد.1393

ا و جوانره گنردم )جنری  یرا     مظاهری تهرانی، م.، صحرائیان،  . و زهرا شیخ الاسلامی، ز. بررسی اثر آرد سروی  پور، ف.،نقي .26

گیاهک( پیش فرآیند شده بر رواص کمی و کیفی کیک )پوستر(. مجموعره مقرالات بیسرت و یکمری  کنگرره ملری علروم و        

 ، شیراز.1392صنایع غذایی ایران، آبان ماه 

بررسری اثرر پرودر     .پور، فنقيکریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح.، قیافره داودی، م. و   صحرائیان،  .، دبیبی نجفی، م. .، .27

مجموعه مقرالات بیسرت و یکمری  کنگرره ملری علروم و       )پوستر(. های کمی و کیفی نان بدون گلوت  سورگوم پنیر بر ویژگی

 ، شیراز.1392صنایع غذایی ایران، آبان ماه 

آرد سویا بر بهبود  قیافه داودی، م. بررسی اثر سبوس برنج فرآیند شده وو ف. پور، نقي م.،مظاهری تهرانی،  .، صحرائیان،  .28

مجموعه مقالات بیست و یکمی  کنگره ملی علوم و صرنایع غرذایی ایرران، آبران مراه      )پوستر(. رنگ و کاهش بیاتی نان باگت 

 ، شیراز.1392

کریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح.، شیخ الاسلامی، ز. و صحرائیان،  . کاربرد پودر شیر  دبیبی نجفی، م. .، پور، ف.،نقي .29

مجموعه مقالات بیست و یکمری  کنگرره ملری علروم و      )پوستر(. ر بهبود کمیت و کیفیت کیک بدون گلوت  سورگوم سویا ب

 ، شیراز.1392صنایع غذایی ایران، آبان ماه 

ک ، ضخامت رمیر صحرائیان،  .، قیافه داودی، م. و شیخ الاسلامی، ز. بررسی تأثیر نوع مخلو  ،، ف.پورنقيکریمی، م.،  .30

کنگره ملی پژوهشگران و نخبگان ایمنی مواد غرذایی  )پوستر(. مجموعه مقالات بر کمیت و کیفیت نان نیمه دجیم  و فر پخت

 ، تهران.1391، بهم  ماه )از مزرعه تا سفره(

اسرتفاده از صرمغ   . پوور، ف نقيکریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و  صحرائیان،  .، دبیبی نجفی، م. .، .31

)پوسرتر(.  ( در تولید نان بدون گلروت   CMCو کربوکسی متیل سلولز ) (Lallemantia royleana)بالنگو شیرازی بومی 

 ، تهران.1391، بهم  ماه کنگره ملی پژوهشگران و نخبگان ایمنی مواد غذایی )از مزرعه تا سفره(مجموعه مقالات 

یخ الاسلامی، ز. کاهش ضایعات و افزایش ماندگاری نان از قیافه داودی، ف. و ش ،پور، ف.نقيکریمی، م.، صحرائیان،  .،  .32

های راهبردی کشراورزی ایرران، تیرر مراه     همایش ملی پژوهش)پوستر(. مجموعه مقالات های کیفی آرد طریق بررسی ویژگی

 تاکستان.، 1391



زمینری و صرمغ گروار در    رد سیبصحرائیان،  .، شیخ الاسلامی، ز. وکریمی، م. استفاده از آ پور، ف.،نقيقیافه داودی، م.،  .33

های راهبرردی کشراورزی ایرران، تیرر مراه      همایش ملی پژوهشمجموعه مقالات )پوستر(. تولید نان بربری نیمه دجیم ترکیبی 

 ، تاکستان.1391

  با نان بدون گلوت. پور، فنقيکریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و  صحرائیان،  .، دبیبی نجفی، م. .، .34

های راهبردی کشاورزی ایران، همایش ملی پژوهشمجموعه مقالات )سخنرانی(. استفاده از آرد سورگوم و صمغ بومی ایران 

 ، تاکستان.1391تیر ماه 

کریمی، م.، درداد رداپرسرت، م.ح.، شریخ الاسرلامی، ز. و صرحرائیان،  . کراربرد آرد        دبیبی نجفی، م. .، پور، ف.،نقي .35

های راهبردی کشاورزی ایران، تیرر مراه   همایش ملی پژوهشمجموعه مقالات )پوستر(. کیک بدون گلوت   سورگوم در تولید

 ، تاکستان.1391

کریمی، م.، دداد رداپرسرت، م.ح.، شریخ الاسرلامی، ز. و صرحرائیان،  . تولیرد کیرک        دبیبی نجفی، م. .، پور، ب.،نقي .36

ن جهت مصرف بیماران سیلیاکی )پوسرتر(. مجموعره مقرالات همرایش ملری      های گوار و گزانتابدون گلوت  با استفاده از صمغ

 یزد.، 1391بیوتکنولوژی، بیوشیمی و مهندسی زیستی، تیر ماه 

کاربرد صمغ بومی  پور، ف.نقيکریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و  صحرائیان،  .، دبیبی نجفی، م. .، .37

وم بدون گلوت  با هدف ترأمی  قروت غالرب بیمراران سریلیاکی )پوسرتر(. مجموعره مقرالات         بالنگوشیرازی در تولید نان سورگ

 یزد. ،1391همایش ملی بیوتکنولوژی، بیوشیمی و مهندسی زیستی، تیر ماه 

بررسی اثر صمغ دبیبی نجفی، م. .، کریمی، م.، دداد رداپرست، م.ح.، شیخ الاسلامی، ز. و صحرائیان،  .  پور، ف.،نقي .38

همرایش ملری   )سرخنرانی(. مجموعره مقرالات     ر و گزانتان بر رصوصیات کیفی و کمی کیک سورگوم بدون گلوت های گوا

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(های نوی ، کنترل کیفیت و بستهصنایع غذایی )فنآوری

های کیفری آرد  سازی و تنظیم ویژگیسانقیافه داودی، م. و کریمی، م. یک پور، ف.،نقيشیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان،  .،  .39

هرای  همرایش ملری صرنایع غرذایی )فنرآوری     مجموعه مقرالات  . )پوستر(های س ه مشهد به منظور بهبود کیفیت نان در نانوایی

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(نوی ، کنترل کیفیت و بسته

فرمولاسریون نران    پوور، ف. نقيرداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و صحرائیان،  .، دبیبی نجفی، م. .، کریمی، م.، دداد  .40

مجموعره مقرالات   . )سرخنرانی(  ( و بالنگوشریرازی CMCسورگوم بدون گلوت  با استفاده از صرمغ کربوکسری متیرل سرلولز )    

 .چان، قو1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(های نوی ، کنترل کیفیت و بستههمایش ملی صنایع غذایی )فنآوری

های آلو فرآوری شرده  بررسی ویژگی. پور، فنقي وب. فر، پ.، صحرائیان، ادمدزاده قویدل، ر.، قیافه داودی، م.، کریمی .41

هرای نروی ، کنتررل    همایش ملی صنایع غذایی )فنرآوری مجموعه مقالات . )سخنرانی( با روش ترکیبی رشک کردن و انجماد

 .، قوچان1391ه ، اسفند مابندی مواد غذایی(کیفیت و بسته

کراربرد پررردازش تصرویر و آزون بافرت سررنجی در تعیری  مقرادیر اسررتفاده از      ، م. کریمری  . و صررحرائیان،  ،، ف.پوور نقوي  .42

هرای  همایش ملی صنایع غذایی )فنآوریمجموعه مقالات . )پوستر( پذیری گلوت  با نشاستهامولسیفایرها جهت تقویت ترکیب

 .، قوچان1391، اسفند ماه واد غذایی(بندی منوی ، کنترل کیفیت و بسته



تعیری  مقرادیر اسرتفاده و نحروه بکرارگیری      صحرائیان،  .، کریمی، م. و شریخ الاسرلامی، ز.    پور، ف.،نقي م.،قیافه داودی،  .43
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مقایسره اثرر امولسریفایرها و    . 1394، م. رستمی ز. وشیخ الاسلامی، .، پور، فنقي .، صحرائیان، م.، کریمی، داودی، م.،  قیافه .18

گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و . سنجی با استفاده از تکنیک پردازش تصویرها بر ماندگاری نان مس ه و رنگهموکتانت

 .47979 مهندسی کشاورزی، شماره فروست

اسرنک برا اسرتفاده از    تهیره  . 1393ز. و توکلی، ح. شیخ الاسلامی،  .، صحرائیان،  .،پور، فنقيم.، کریمی،  قیافه داودی، م.، .19

 .45872 گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست. وری شدهآجنی  گندم فر

تأثیر افزودن جوانه گندم بر . 1393ز. و توکلی، ح. شیخ الاسلامی،  .، صحرائیان،  .،پور، فنقيم.، کریمی،  قیافه داودی، م.، .20

 . 45817 گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست. رواص کیفی و ماندگاری کیک روغنی

تأثیر اسرتفاده از رمیرتررش   . 1393.، شیخ الاسلامی، ز. و توکلی، ح. پور، فنقي م.، صحرائیان،  .،قیافه داودی، کریمی، م.،  .21

 گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست. داوی جوانه گندم بر کیفیت و ماندگاری نان بربری

46323  . 



 بررسی اثرر . 1393، ح. توکلیل. و دهقان تنها، م.، قیافه داودی،  .،پور، فنقي .، ، صحرائیان ز.، شیخ الاسلامی، کریمی، م.، .22

گرزارش نهرایی مؤسسره تحقیقرات فنری و      . امولسیفایر داتم و آنزیم های لیپاز و آلفا آمیلاز برکیفیت و ماندگاری دونات منجمد

 .46109فروست مهندسی کشاورزی، شماره 

میرر مرایع،   مقایسره اثرر تخ  . 1393، م. رستمیالف. و ، اولیایی، .صحرائیان،   .،پور، فنقيقیافه داودی، م.، ز.، الاسلامی، شیخ .23

گرزارش نهرایی مؤسسره    . سرنجی برا اسرتفاده از تکنیرک پرردازش تصرویر      اسفنجی و رمیرترش بر ماندگاری نان مس ه و رنرگ 

 .46985 تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست

. رای راهبرردی و سرایر اعضرای شرو   . پوور، ف نقي، م.، قیافه داودی ز.،شیخ الاسلامی، ع.، مرتضوی، م.، کریمی،  ح.،توکلی،  .24

 .معاونت علمی و فناوری ریاست جمهوریهای صنعتی. . نقشه راه کانون هماهنگی دانش و صنعت نان1392

.، صرحرائیان،  .، سرعیدی راد، م.ح.، رسرتمی، م.، نبیری، ع. و معردنی، ص.      پوور، ف نقيشیخ الاسلامی، ز.، قیافه داودی، م.،  .25

جهرت نگهرداری طرولانی مردت نران. گرزارش نهرایی مؤسسره تحقیقرات فنری و           بندی های مختلف بسته. استفاده از روش1392

 .43138مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

. بررسی امکران تولیرد نران    1392ص. صحرائیان،  . و معدنی،  .،پور، فنقيقیافه داودی، م.، توکلی، ح.، شیخ الاسلامی، ز.،  .26

گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شرماره فروسرت   زمینی. لواش با استفاده از مخلو  آرد گندم و سیب

42946. 

هرای  . بررسری سیسرتم  1391رسرتمی، م.  م.ح. و راد، سرعیدی  .، صرحرائیان،  .، پوور، ف نقيشیخ الاسلامی، ز.، قیافه داودی.،  .27

گزارش نهایی مؤسسه تحقیقرات فنری و    .سازی و انتخا  سیستم مناسب برای تولید نان با ماندگاری بالاموجود پخت نان و بهینه

 .41239مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

بررسی امکان تولید نران برا اسرتفاده از مخلرو      . 1391. پور، فنقيقیافه داودی، م.، توکلی، ح.، کریمی، م.، صحرائیان،  . و  .28

 .40761ه فروست . گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شمارزمینیآرد گندم و سیب

م.ح.  راد،زادگان جهرمی، ح. و سرعیدی  .، رضوی، صحرائیان، .پور، فنقيم.، قیافه داودی، ز.، شیخ الاسلامی، کریمی، م.،  .29

سازی شرایط تخمیر مناسب جهت افزایش ماندگاری نان. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسری  . ارزیابی و بهینه1391

 .40604ت کشاورزی، شماره فروس

بررسری تجهیرزات موجرود نرانوایی و     . 1391صرحرائیان،  .   .،پوور، ف نقوي کریمی، م. قیافه داودی، م.، شیخ الاسرلامی، ز.،   .30

ی و مهندسری کشراورزی، شرماره فروسرت     گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنر . های غنی شدهها به منظور تهیه نانسازی آنبهینه

41321. 

 B هایگیری ویتامی تعیی  مقادیر استفاده و نحوه بکار. 1391بهاره صحرائیان،  .  .،پور، فنقي، م.قیافه داودی، م.، کریمی،  .31

 گزارش نهرایی مؤسسره تحقیقرات فنری و مهندسری کشراورزی، شرماره فروسرت        . نان رواص کیفی و کمیبه منظور بهبود  Cو 

40605. 

تعیری  مقرادیر اسرتفاده از امولسریفایرها جهرت      . 1390 .پور، فنقي،  . و صحرائیانلاسلامی، ز.، فتحی، م.، ، م.، شیخ اکریمی .32

. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست پذیری گلوت  با نشاسته در تهیه رمیرتقویت ترکیب

329/39  . 



 ، م. ورسرتمی  ، ع.،میر مجیدی، الف.، د، پورفرزا.پور، فنقي .، صحرائیان، ز.، شیخ الاسلامی، م.، قیافه داودی، کریمی، م.،  .33

. گرزارش نهرایی   ها در افزایش مانردگاری نران  سازی س وح مصرف و موثر آنهای و بهینهبررسی انواع افزودنی. 1390، ع. نبیی

 .565/39مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

ارزیرابی  . 1390، م. رسرتمی م.ح. و ، سعیدی راد، .پور، فنقي .، ن، صحرائیام.، قیافه داودی، ز.، شیخ الاسلامی، کریمی، م.،  .34

. گرزارش  سازی کیفیت به منظور تولیرد نران برا مانردگاری برالا     ه راهکارهای تنظیم و یکسانموجود و ارائ کیفیت آردهای گندم

 .39748نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

پورفرزاد، الف.، میرمجیردی، ع.، رسرتمی، م. و    .،پور، فنقي م.، شیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان،  .، قیافه داودی،کریمی، م.،  .35

. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقرات  بندی و نگهداریافزایش ماندگاری نان بر اساس فرمولاسیون، روش تهیه، بسته. 1390نبیی، ع. 

 .39912فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

 م.ح. و راد،سرعیدی  .،پوور، ف نقوي  .، صرحرائیان،  ع.، همتیران سرورکی،   ز.، شریخ الاسرلامی،   م.، کریمی،  ی، م.،قیافه داود .36

بندی در افزایش ماندگاری نان. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات های مختلف بسته. بررسی تأثیر استفاده از لفاف1390رستمی، م. 

 .39747فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

. بررسی امکان تولید نان بربری 1390صحرائیان،  .  .،پور، فنقيم.، توکلی، ح.، شیخ الاسلامی، ز.، ریمی، م. قیافه داودی، ک .37

زمینری. گرزارش نهرایی مؤسسره تحقیقرات فنری و مهندسری کشراورزی، شرماره فروسرت           با استفاده از مخلو  آرد گندم و سیب

39910. 

. ارائه فرمولاسیون و اصلاح فرآیند به منظرور تولیرد نران برا     1390 صحرائیان،  . .،پور، فينقکریمی، م.، شیخ الاسلامی، ز.،  .38

 غ   پ/و  ./9/1388، 5ماندگاری دداقل یک ماه. شرکت غله و ردمات بازرگانی من قه 



 عنوان استاد راهنما و مشاورسابقه همکاري به

دوسرت  (، محسر  وظیفره  2، تودید نجفی میرک )اسرتاد راهنمرا   (1نفیسه کوشکی، محمد دس  دداد رداپرست )استاد راهنما  .1

از کنجالره ارده و کراربرد آن در      یامکان اسرتخراج پرروتی   یبررس. 1397 (.2پور )استاد مشاور فریبا نقي( و 1)استاد مشاور 

ه آزاد اسرلامی وادرد   ، دانشرگا مق رع دکترری  . شده از گنردم دوروم و نران   هیپاستا ته یو بافت ییایمیکوشیزیف اتیبهبود رصوص

 نیشابور.

بررسری ترأثیر   . 1397سید مهدی سیدی  اردبیلری )اسرتاد مشراور(.    و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيسادات میرادمدی، محبوبه .2

. هرای رئولروژیکی رمیرر و نران بربرری     کننده طی فرآیند آسیابانی بر رصوصیات فیزیکوشیمیایی آرد و ویژگری های نرمغلتک

 ، دانشگاه آزاد اسلامی وادد علوم تحقیقات.سی ارشدمق ع کارشنا

بررسری امکران تولیرد    . 1397سید مهدی سیدی  اردبیلی )اسرتاد مشراور(.   و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيپور، فاطمه زهرایی .3

می ه آزاد اسرلا دانشگا، مق ع کارشناسی ارشد .و نوشیدنی کمبوجا اردهچر  فراسودمند با استفاده از کنجاله کیک روغنی کم

 وادد علوم تحقیقات.

 هیر تررش ته ریاده از رمفاست ریثأت یبررس. 1397علیرضا فرجی )استاد مشاور(. و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيفهیمه پازوکی،  .4

، دانشرگاه آزاد اسرلامی وادرد    مق ع کارشناسی ارشد. تنان باگ یفیو ک یکم اتیبر رصوص فیو ضع یشده از آرد گندم قو

 دارویی.علوم 

بررسری ترأثیر زمران تخمیرر و اسرتفاده از      . 1397علیرضا فرجی )استاد مشراور(.  و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيمهسا مرادی،  .5

، دانشرگاه  مق ع کارشناسری ارشرد  . رمیر ترش داصل از آردهای گندم، چاودار و کینوا بر رصوصیات کمی و کیفی نان تست

 آزاد اسلامی وادد علوم دارویی.

بررسی امکان تولید کیک روغنی بدون . 1397 (.)استاد مشاور پورفریبا نقينیا )استاد راهنما( و ارک بهمنش، ادمدپدرامبه .6

مق ع کارشناسی . (Eruca sativa( و صمغ بومی دانه مندا  )Amaranthus spp.گلوت  با استفاده از آرد دانه آمارانت )

 ، دانشگاه آزاد اسلامی وادد سبزوار.ارشد

بررسی امکان جایگزینی آرد گندم . 1397 (.)استاد مشاور پورفریبا نقيسمانه میرزا آقابیگ، علیرضا فرجی )استاد راهنما( و  .7

، مق ع کارشناسی ارشرد کلسترول. چر  و کمر تولید کیک کمبا آرد نخودفرنگی و افزودن ایزوله پروتیینی سویا و آ  پنیر د

 ارویی.دانشگاه آزاد اسلامی وادد علوم د

بررسی ترأثیر شررایط و مردت زمران     . 1396. )استاد مشاور( علیرضا فرجی و پور )استاد راهنما(فریبا نقيکتایون فاته نیکو،  .8

. انبارمانی آرد گندم داصل از ارقام سرداری و چمران طی فرآیند رسیدن آرد بر رصوصیات کیفی آرد و نران بربرری تولیردی   

 اد اسلامی وادد علوم دارویی.، دانشگاه آزمق ع کارشناسی ارشد

بررسری امکران افرزایش مانردگاری و     . 1396علیرضا فرجی )استاد مشراور(.  و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيپور، یگانه دس  .9

مق رع  . از صرمغ دانره برانگو شریرازی    بهبود رصوصیات کمی و کیفی نان بربری نیمه دجریم دراوی آرد جودوسرر برا اسرتفاده      

 انشگاه آزاد اسلامی وادد علوم دارویی.، دکارشناسی ارشد



بررسی تأثیر افزودن پروتیی  آ  پنیرر و  . 1396 (.)استاد مشاور پورفریبا نقيشیری  پیروتی، علیرضا فرجی )استاد راهنما( و  .10

مق رع کارشناسری   . ( بر رصوصیات کمی و کیفی کیک روغنی بردون گلروت   Chenopodium quinoaqآرد دانه کینوآ )

 شگاه آزاد اسلامی وادد علوم دارویی.، دانارشد

بررسری امکران تولیرد دونرات تخمیرری      علیرضرا فرجری )اسرتاد مشراور(.      و پور )اسوتاد راهنموا(  فریبا نقيگری، اوریا فعله .11

 . مق ع کارشناسی ارشد، دانشگاه آزاد اسلامی وادد علوم دارویی )درفراسودمند با استفاده از آرد دانه چیا و نوشیدنی کامبوجا

 دست اجرا(.

امکران اسرتفاده از پرودر سرنجد و      یبررسنژاد )استاد مشاور(. سولماز صارم و پور )استاد راهنما(فریبا نقي ،پورآناهیتا فردی .12

، دانشرگاه آزاد اسرلامی   مق ع کارشناسی ارشرد . نان تست ییایمیکوشیزیف اتیرصوص یابیترش و ارزریرم هیهسته ررما در ته

 دست اجرا(.وادد علوم دارویی )در 

کلسترول فراسودمند ررسی امکان تولید کیک کمعلیرضا فرجی )استاد مشاور(. ب و پور )استاد راهنما(فریبا نقي ،ترگل قناد .13

، دانشگاه آزاد اسلامی وادرد  . مق ع کارشناسی ارشدمرغ با کنجاله ارده و افزودن امولسیفایر لسیتی با استفاده از جایگزینی تخم

 ر دست اجرا(.علوم دارویی )د

( و 1نیرا )اسرتاد مشراور    (، ادمدپردرام 2(، مهدی قیافه داودی )استاد راهنمرا  1سوده ذوالفقاری، سیدعلی مرتضوی )استاد راهنما  .14

از نشاسته ذرت با تیمار درارتری و هیردرولیز اسریدی و کراربرد      3فراوری نشاسته مقاوم نوع  (.2پور )استاد مشاور فریبا نقي

، دانشرگاه آزاد اسرلامی وادرد سربزوار )در دسرت      مق ع دکتری. عنوان یک ترکیب عملگرابدون گلوت  به آن در تولید کیک

 اجرا(.

بررسی امکان تولید دونات فرآسرودمند برا   پور )استاد مشاور(. فریبا نقينیا )استاد راهنما( و شیرازی، ادمد پدارمشهره عر  .15

، مق رع دکترری  . های کتان و نوروزک با پیش تیمار میدان الکتریکری پالسری  انههای استخراج شده از داکسیداناستفاده از آنتی

 دانشگاه آزاد اسلامی وادد سبزوار )در دست اجرا(.

بررسی تأثیر استفاده از نوشیدنی کامبوجا و شیر سویا در تهیه رمیرتررش دراوی   . پور )استاد راهنما(فریبا نقيصحرا زارع،  .16

مق ع کارشناسی . وم و لاکتوباسیلوس پلانتاروم بر رصوصیات تکنولوژیکی و دسی نان تستآغازگرهای لاکتوباسیلوس فرمنت

 می وادد علوم تحقیقات )در دست اجرا(.دانشگاه آزاد اسلا، ارشد

بررسری ترأثیر اسرتفاده از سرویا و ارزن     علیرضرا فرجری )اسرتاد مشراور(.      و پور )استاد راهنما(فریبا نقيزاده، مارال اسماعیل .17

، دانشرگاه آزاد اسرلامی وادرد    مق رع کارشناسری ارشرد   زده بر رصوصیات کمی و کیفی دونات بدون گلوت . ی و جوانهمعمول

 علوم دارویی )در دست اجرا(.

بررسی اثر متقابل ژنوتیپ در محیط بر روی  پور )استاد مشاور(.فریبا نقينیما صناعی، تودید نجفی میرک )استاد راهنما( و  .18

 ، دانشگاه آزاد اسلامی وادد اهواز )در دست اجرا(.مق ع دکتریدم دوروم. های کیفیت گنشارص

 ( و1نرژاد )اسرتاد مشراور    رلیرل زینرالی   (،2زاده )استاد راهنما (، محس  اسماعیل1اهانی، عبداله محمدی )استاد راهنما ددیث فر .19

نای کیفیت نانوایی و ارتبا  آن برا زیروادردهای   های گندم نان بر مبارقام و لای  بندیگروه(. 2پور )استاد مشاور فریبا نقي

 ، دانشگاه آزاد اسلامی وادد کرج )در دست اجرا(.مق ع دکتریگلوتنی  با وزن مولکولی بالا. 

 



 همکاري در تدوين استانداردهاي ملي ايران

 .1396، 2337های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی –آرد جو  .1

 .1396، 15369روش آزمون. نشریه شماره  –لوکان بتاگ –های آن غلات و فرآورده .2

 .1396، 3332های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی –های پروتیی  سویا فرآورده .3

. 15350اصلادات و تعاریف. نشریه شرماره   –آوری، نگهداری، تبدیل، فرآوری و مصرف زیست توده تولید، برداشت، جمع .4

1396  . 

 .1397، 2357های آزمون. نشریه شماره شها و روویژگی –آرد سویا  .5

 .1397، 8151های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی –آرد کامل ذرت  .6

 .1397، 103های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی -آرد گندم  .7

 .1397، 5656های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی -بلغور ذرت  .8

 .1397، 10439های آزمون. نشریه شماره روش ها وویژگی -سویا پنیر )غیرلبنی(  .9



 و مراكز آموزشي تدريس در دانشگاهسابقه 

 تدریستاریخ  نام دورس تدرس شده  نام دانشگاه و مراکز آموزشي ردیف

1 
مرکز آموزش جهاد کشاورزی رراسان 

 نژاد(رضوی )شهید هاشمی

 -و کنترل کیفیت 2عملیات تولید نان  -بیوشیمی عمومی

 – شنارت مواد اولیه نان – مواد غذایی بیوشیمی

 فناوری تخمیر – بیوتکنولوژی فرآیندهای تخمیری آرد

 تضمی  کیفیت آرد و صنایع وابسته –

 تا  1392-93نیسال اول 

 1393-94نیمسال دوم 

2 
دانشگاه علمی و کاربردی غلات قائم 

 )عج(

آزمایشگاه  – ایهای رمیری و رشتهاستاندارد فرآورده

 –آلات ماشی  -های رمیریکیفیت فرآوردهکنترل 

 – ایهای رمیری و رشتهکارگاه فرایند فرآورده

 اصول نگهداری مواد غذایی -بیوشیمی عمومی

 تا  1394-95نیمسال اول 

 1394-95نیسمال دوم 

3 
شرکت قهرمان دانشگاه علمی کاربردی 

 پارسیان نور

آلات دریافت کارگاه ماشی  -آلات فرآیند تولید ماشی 

یابی و نگهداری عیب – کارگاه تولید آرد –و پاکسازی 

 – آزمایشگاه کنترل کیفیت و تجزیه مواد – آلاتماشی 

 کنترل کیفیت و استانداردها

  1394-95نیمسال دوم 

 می  نان سحرثدانشگاه علمی کاربردی  4

  -اصول نگهداری در صنعت نان  – زبان تخصصی

 اصول نگهداری مواد غذایی –آزمایشگاه کنترل کیفیت 

شنارت گندم و  – کنترل کیفیت آرد و آزمایشگاه –

 – مواد افزودنی و بهبود دهنده – صنایع وابسته به آرد

 شنارت مواد اولیه نان

 تا 1394-95نیمسال دوم 

 1395-96نیسمال دوم 

 تاکنون 1396-97نیسمال  شنارت غلات و صنایع وابسته دانشگاه علمی و کاربردی زر ماکارون 5

6 
آموزشگاه نان سحر وایسته به سازمان فنی 

 ای کشورو درفه

 مهارت پخت )عمومی(آشنایی با 

 )شنارت و کاربرد مواد اولیه در صنایع پخت(
 تاکنون  1395

https://edu.uast.ac.ir/VxHgQ8vvhV7q1X41JQNLG1JiohtF1K8H_edu.do
https://edu.uast.ac.ir/VxHgQ8vvhV7q1X41JQNLG1JiohtF1K8H_edu.do
https://edu.uast.ac.ir/VxHgQ8vvhV7q1X41JQNLG1JiohtF1K8H_edu.do


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 داخل يا خارج يا نوآوري اختراع يا اكتشاف ثبت شده در

ف
دی
ر

 

 عنوان ثبت اختراع
 مرجع

 تایید کننده

 اسامي همکاران موافقت مرجع تأیید کننده

 شماره تاریخ )شامل نام متقاضي(

 نوشیدنی گردوتولید فرآیند  1

، تحقیقات و وزارت علوم

های سازمان پژوهش فنآوری/

، سازمان علمی و صنعتی ایران

د کشور و ثبت املاک و اسنا

پارک علم و فناوری رراسان 

 رضوی

29/08/1392 69258 
مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی، 

 ، بهاره صحرئیانپورفریبا نقي

 69257 29/08/1392 " نوشیدنی پستهتولید فرآیند  2
 مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی،

 پورفریبا نقيبهاره صحرئیان، 

 69256 22/12/1389 " نوشیدنی فندقتولید فرآیند  3
 مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی،

 پورفریبا نقيبهاره صحرئیان، 

فرآیند تهیه نوشیدنی چغندر  4

 قرمز )لبویی(
" 02/12/1390 73985 

مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی، 

 بهاره صحرئیان پور،فریبا نقي

 73083 05/10/1390 " یند تهیه اسنک جوانه گندمفرآ 5
 ودی، مهدی کریمی،مهدی قیافه دا

 پورفریبا نقيبهاره صحرئیان، 



 هاي آموزشيشركت در دوره

 

 کارگاه یا دوره عنوان ردیف
سال 

 اخذ
 نام سازمان

 پژوهشکده علوم و صنایع غذایی رراسان رضوی 1392 (1روز جهانی غذا ) 1

 سازمان بازرگانی استان گلستان 1390 بندی و اثر آن در توسعه محصولاتبسته 2

 1390 های صنعت آرد و نان و راهکارهای آنی چالشبررس 3
رف سازی زنجیره تولید، توزیع و مصهمایش فراملی بهینه

 در صنایع غذایی

4 
کاربرد فناوری نانو در کشاورزی و صنایع غذایی و 

 کاربرد پردازش تصویر و شبکه عصبی
 مرکز تحقیقات کشاورزی و منابع طبیعی رراسان رضوی 1389

 مرکز تحقیقات کشاورزی و منابع طبیعی رراسان رضوی 1391 اندیشی گندمموزشی و همکارگاه آ 5

 پژوهشکده علوم و صنایع غذایی رراسان رضوی 1391 (2روز جهانی غذا ) 6

 شهرداری مشهد 1391 گردهمایی پژوهشگران و مدیران پژوهشی شهر مشهد 7

 رئیس مرکز آموزس جهاد کشاورزی رراسان رضوی 1391 زیاورهای تحقیقاتی در زمینه کشآشنایی با آرری  یافته 10

 رئیس مرکز آموزس جهاد کشاورزی رراسان رضوی 1391 اتوماسیون اداری تحت و  12

14 
International Training Workshop on 

Food Processing and Equipment 

Selection 

2012 
Department of International Cooperation 

ministry of Science and Technology the 

people’s Republic of China 

15 
International Training Workshop on 

Food Safety Assessment and Quality 

Control 

2014 “ 

16 International Course on Food Safety  nd2

and Additives 
2015 

International Agricultural Research and 

Training Center of Izmir (Turkey) 

 1387 کارآموزی صنایع غذایی 17
مدیر کل امور آموزش و ترویج مؤسسه استاندارد و 

 تحقیقات صنعتی ایران

18 ISO 22000 2009 Shahid Beheshti University 

19 TUV (Introduction to Statistical Quality 

Control In food Industrial) 
2008 TUV Academy Rhineland (Iran Office) 

 مرکز آموزش عالی امام رمینی )ره( 1395 هاایمنی ازمایشگاه 20

 1396 .(آشنایی با معارف اسلامی )اندیشه سیاسی اسلام و .. 21
ن مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استا

 تهران

 ح و تهیه نهال و بذرمؤسسه تحقیقات اصلا 1396 تغذیه سالم و بهداشت و روان 22

 مرکز آموزش عالی امام رمینی )ره( 1396 توانمندسازی اعضای هیأت علمی جدید الانتصا  23

 1396 شادکامی از دیدگاه اسلامی 24
ن مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استا

 تهران

25 
شبکه و امنیت اطلاعات در  -آوری اطلاعاتف 

 هاسازمان
1396 

ن تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استا مرکز

 تهران

 1396 مدیریت ابزار و اطلاعات سازمانی 26
ن مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استا

 تهران



 

 

 

 

 

 

 

 

 نام سازمان سال اخذ کارگاه یا دوره عنوان ردیف

 1396 ولت الکترونیکمفاهیم و کلیات د –اوری اطلاعات ف  27
مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی 

 استان تهران

 1396 ای و اداری کار با رایانههای درفهمهارت 28
مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی 

 استان تهران

 سازمان دفظ نباتات 1396 زدگی گندم )مدرس دوره(س  29

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 ی ایرانهای آبیاری و زهکششبکه 30

31 
کاهش ضایعات محصولات کشاورزی و راهبرد اصلی در 

 ارتقاء امنیت غذایی
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 مدیریت منابع آ  کشاورزی 32

33 
های زه مدیریت و مهندسی ماشی های فنی در دوتحلیل

 کشاورزی
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 نقش رانواده در کاهش آلودگی محیط زیست  34

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 نکات فنی و مهندسی گلخانه 35

36  thnal Gluten Workshop & 14Internatio th13

Latin American Cereal Conference 
2018 CIMMYT (Mexico) 

37 Wheat chemistry and quality laboratory  2018 CIMMYT (Mexico) 



 داوري مقالات علمي 

 تاریخ انجام محل انجام فعالیت عنوان فعالیت ردیف

1 
ایع علوم و صنپژوهشی  -علمیداور مجله 

 غذایی ایران
 تاکنون 1391 دانشگاه تربیت مدرس

2 
پژوهشی علوم و  -علمی مجله داور

 فناوری غذایی
 تاکنون 1391 وادد سبزواردانشگاه آزاد اسلامی، 

3 
نشریه پژوهش پژوهشی  -داور مجله علمی

 و نوآوری در علوم و صنایع غذایی
 تاکنون  1394 ژوهشکده علوم و صنایع غذایی مشهدپ

4 
پژوهشی مهندسی  -داور مجله علمی

 صنایع غذایی

مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی 

 کشاورزی
 تاکنون 1396

5 
عضوء کمیته داوری کنفرانس علوم و 

 های آردیصنایع غلات، نان و فرآورده

مرکز تحقیقات کشاورزی و منابع طبیعی 

 رراسان رضوی
 1395ان ماه آب

6 
نخستی  کنگره عضوء کمیته داوری 

 دانشجویی صنایع غذایی ایران
 1395اسفند ماه  دانشگاه گیلان

7 

عضوء کمیته داوری سومی  همایش ملی 

دستاوردهای نوی  در کشاورزی و صنایع 

 غذایی

 1395اسفند ماه  دانشگاه آزاد اسلامی، وادد آزادشهر

 

http://www.rifst.ac.ir/jrifst/
http://www.rifst.ac.ir/jrifst/
http://www.rifst.ac.ir/jrifst/

